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De Beaujolals dat is toch slobberwijn
uit een streek waar je het liefst hard
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langsrijdt op weg naar het zuiden?
Niets is minder waar.
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Vergeet

de primeur,

drink cru!

Karin Luiten
O hlala, weet u nog? [ Beatgjolais

Nowveau est amivé! Dat was

feest hoor, de derde donder-
dag in november. Elke slijterij hees
een vrolijk spandoek boven de deur
ter gelegenheid van de eerste wijn
van de nieuwe oogst. Fris, fruitig,
Frans en niet te vergeten: goedkoop.
Die gloriedagen zijn voorbij, de snel
in elkaar geflanste primeurwijnen
bleken immers meestal niksig slob-
bervocht.

In de Beaujolais zitten ze intussen
flink met de handen in het haar van-
wege dat belabberde imago. Want
veel mensen denken dat alle Beaujo-
Jais primeur is, terwijl er in de streek

zwaar. Gehuld in driekwart leger-
broek, geruit hemd en sandalen staat
hij wijdbeens tussen zijn struiken en
tettert in roestig Engels dat biolo-
gisch wijnmaken de toeckomst heeft.
Nee, niet alleen hier in de Beaujolais,
maar op de hele planeet. Lastig is het
wel, moet hij toegeven, de planten
blijven kleiner en ziektes liggen stee-
vast op de loer. Biologisch-dynamisch
is hij dan weer niet, ‘ook al zie ik er
een beetje zo uit', lacht hij.

Vol trots trekt hij een tiental fles-
sen open, de ene nog karaktervoller
dan de andere. Wacht even, is dit
Beaujolais-wijn? Maar dit is echt lek-
ker! We zijn in het noorden van de
streek, het domein van de gerenom-
meerde tien cru’s. Hier komen de se-

ook zoveel echte wijn
wordt. Wijn van een hele andere ca-
tegorie, die met aandacht, vakman-
schap en vooral geduld wordt ge-
maakt. Tijd voor een charmeoffen-

Ticuze

met idyllische namen als Saint

Amour, Fleurie en Moulin- a-Vent. De
de regio, en toch

zijn ze alleman[ an een en dezelfde

druif

sief. B dien is het zowel wijnt
ren als toerismebureaus een doorn in
het oog dat de regio relatief onbe-
kend is. Neem nou de Nederlanders.
Frankrijkliefhebbers bij ultstek,
maar 0ok deze zomer sjezen ze weer
zo snel mogelijk over de Autoroute
du Soleil richting Middellandse Zee.

En dat is jammer, want ten noor-
den van Lyon ligt dus die Beaujolais.
Een fraaie, nog niet onder de voet ge-
lopen streek vol pittoreske dorpjes
en glooiende heuvels bezaaid met
wijnranken waar je prima een paar
dagen een tussenstop kunt maken.
De streek telt bijvoorbeeld een slor-
dige drieduizend wijnboeren die
graag hun deuren openzetten.

Zoals Jean-Louis Dutraive. Alles aan
deze stevige wijnboer uit Fleurie (Do-
maine de la Grand’Cour) is luid en

de gamay. Nu ja, er
wordt ook war witte Beaujolais ge-
maakt (1 procent), en een spatje rosé
(2 procent} maar de rest is toch echt
allemaal rood.

Maar hoe zat het nou met die Beau-
jolais Nouveau? Ooit wedijyerden de
Parijse kroegen om het hardst wie als
eerste de wijn van de nieuwe oogst
wist te schenken. Die traditie werd
woest doorkruist door een wet die
bepaalde dat wijn pas vanaf 15 de-
cember op de markt gebracht mocht
worden. Maar gelukkig, in 1951
kwam er een ui

gen, Woj
tingsmeth
betekent dat de
iventrossen eerst

kelijk,
vier, vijf
dobberen
gistingsp)
en al snel
ontstaat

pisch fruitige smaak

van de cru’s daaren-
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dat zogenoemde vins de café al  vanaf
de derde donderdag in november
over de toonbank mochten. Voil, le

o Pri-

meur.
Om die al zo snel-in de fles te krij-
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werken de complete trossen, maar
laten het gistingsproces veel langer
duren, gevolgd door zorgvuldige ver-
dere vertroeteling in vaten. Dat le-
vert een wereld van verschil op. Niks
geen limonadeslobberwijn en toch
kenmerkend licht en luchtig. Van
ideale zomerwijnen - bij voorkeur
iets gekoeld geserveerd - tot karakte-
ristieke bewaarwijnen.

Op naar een echt kasteel. Zoals het
Chateau du Moulin-a-Vent. De in
zwart corduroy jasje gehulde eige-
naar Jean-jacques Parinet is een voor-
malige TT'er die het domein twee jaar
geleden kocht met als doel het eens
flink ap te stoten in de vaart der vol-
keren. *Ik ben een beginner’, zegt hij
verontschuldigend met nauwelijks
verstaanbare stem, maar zijn jonge
wijnmaker Guillaume Berthier, met
indrukwekkend gespierde armen,
weet wan wanten. Eerst maar eens
een iding. Wie bij een wijnk
teel aan romantische taferelen
denkt sraat raar te kljken naar al die

Kken, en liefst nog later. Ook zij ver-
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van Rudolf Steiner, Vooral op ini
tief van Xavier, een tengere, a.\mabe-
lej die in
dingen vertelt hoe hij koexenhooms
vult met rundermest on:rdte veryol-
Al
op deze manier krijg je een
3 chtige substantie
wordt verhit in
t rechtsom
draait, dan ﬁnmﬁ:.'nmvemlgens
bij wassende maan handmatig te
worden verspreid over de wijngaard,
Ditallemaal om de planten 1 blijen ge-
zond te houden. O ja, en ze sproeien
ook nog met kruidenthee, voor de ze-
Kkerheid. Je zou er lacherig van wor-
den, ware het niet dat hun wx_]nen

toch echt voortreffelijk s

Uiteenlopende kwaliteit

h witte tegelvl
bevolkt door immens hoge roestvn]s-
talen tanks. Pas in de steevast aanwe-
zige kelder met rustieke tonnen {bar-
riques) oogt het zoals ik het me had
voorgesteld. En de proeven) ge-
schiedt in een glorieus b

In de is worden verschil-
lende wijnen gemaakt, van zeer
uiteenlopende kwaliteit. Er is de
gewone Beaujolais en de algemeen
als iets beter beschouwde Beaujo-

- lais-Villages. Van allebei verschlj-

de kasteelkamer, met bij mooi weer
uitzicht op de Mont Blanc.
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ceerde versies op de markt onder

de noemer Beaujolais Nouveau of
jolais Primeur. Maar voor de
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echte kwaliteitswijnen moet u let- |
ten op de cru’s. Dat is ook Beaujo-
lais, al staat het vaak niet op het
etiket. Er zijn er tien, in alfabeti-
sche volgorde: Brouilly, Cote de
Brouilly, Chénas, Chiroubles, Fleu-
rie, Juliénas, Morgon, Moulin-a-
Vent, Régnié en Saint-Amour. .



